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PARTE |
Capitulo |
DISPOSICOES GERAIS
Artigo 1.°
Enquadramento

1. O presente procedimento, de acordo com a descricdo apresentada nas Especificacdes
Técnicas — Parte Il, tem por objeto a prestacdo de servicos de confecéo e fornecimento de
refeigbes, por um contrato de aquisi¢éo de servigos para a Cercimarante.

2. Na execugdo da prestacdo de servicos abrangida pelo supracitado contrato, observar-se-a
as clausulas do contrato e o estabelecido em todos os documentos que dele fazem parte
integrante.

3. Para além dos regulamentos e dos documentos normativos referidos neste Caderno de
Encargos, fica o prestador de servicos obrigado ao pontual cumprimento de todos os demais
que se encontrem em vigor e que se relacionem com o objeto do contrato.

4. A responsabilidade pela prestacdo de servicos incluida no contrato, seja qual for o agente
executor, serd sempre do concorrente e sé dele, ndo reconhecendo a Cercimarante
(doravante designado por Entidade Adjudicante) a existéncia de quaisquer outros que
trabalhem por conta ou em combinacéo com o prestador de servicos.

5. Emtudo o que nao estiver expressamente previsto no presente Caderno de Encargos, serédo

observadas as disposi¢des constantes das normas legais em vigor.

Artigo 2.°
Objeto
O presente caderno de encargos compreende as clausulas a incluir no contrato a celebrar no
ambito do procedimento pré-contratual por Concurso Publico com Publicagdo de Andncio no
Jornal Oficial da Unido Europeia, que tem por objeto principal a “Prestacdo de servicos de
confecéo e fornecimento de refeiges”, nos termos do Cédigo dos Contratos Publicos (doravante
designado abreviadamente por CCP), republicado pelo Decreto-Lei n.° 111-B/2017, de 31 de

agosto, nas condic¢des definidas nas Clausulas Técnicas descritas na Parte |l.

Artigo 3.°
Contrato
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e 0s seus anexos.
1.1. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:
a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do Caderno de Encargos identificados
pelos concorrentes, desde que esses erros e omissdes tenham sido
expressamente aceites pelo 6rgdo competente para a decisao de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao Caderno de Encargos;
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¢) O presente Caderno de Encargos;
d) A proposta adjudicada;
e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo Adjudicatario.

1.2. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva
prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai séo indicados.

1.3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero 1.1 e o clausulado
do contrato e seus anexos, prevalecem 0s primeiros, salvo quanto aos ajustamentos
propostos de acordo com o disposto no artigo 99.° do Cédigo dos Contratos Publicos
(doravante designado abreviadamente por CCP) e aceites pelo Adjudicatario, nos

termos do disposto no artigo 101.° desse mesmo diploma legal.

Artigo 4.°

Local da Prestacéo de Servicos

As refeicbes serdo confecionadas na cozinha das instalagbes do Centro de Formagéo e
Reabilitagdo Profissional da Cercimarante, sitas na rua do Miradouro, n.° 869, 4600-670

Amarante.

Artigo 5.°

Prazo de Vigéncia

1. O contrato entra em vigor no dia util seguinte a data de celebragdo do respetivo contrato
escrito.
2. Sem prejuizo das obrigacdes acessorias que devam perdurar para além da sua cessacgao, o
contrato terminara a sua vigéncia quando for atingido o primeiro dos seguintes limites:
a. Prazo de execugcdo maximo de 12 (doze) meses;

b. Valor do prego contratual.

w

Durante o periodo de vigéncia do contrato, o prestador de servigos ndo pode efetuar qualquer

alteragao ao prego e as condi¢des acordadas com a Entidade Adjudicante.

Capitulo Il
OBRIGACOES CONTRATUAIS
SECCAO |
i OBRIGACOES DO PRESTADOR DE SERVICOS
e Artigo 6.°

Obrigac6es Principais do Prestador de Servigos

Cercimarante
Rua de G

Sem prejuizo de outras obrigagdes previstas na legislacéo aplicavel, no presente Caderno de

Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebracéo do contrato, decorrem para o prestador

T.255 410930 F. 255 431 130 de servigos as seguintes obrigacdes principais:

centroformacao@cercimarante.pt
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Prestar os servicos identificados na sua proposta, nos locais definidos pela
Entidade Adjudicante, e conforme as normas legais vigentes aplicaveis ao
exercicio da atividade, e os requisitos técnicos minimos definidos neste Caderno
de Encargos;

Assegurar o0 aprovisionamento dos géneros alimenticios e a sua armazenagem
sob reserva do bom funcionamento dos equipamentos necessarios ao rigoroso
cumprimento dos servicos a prestar;

Confecionar as refeicdes até ao horario definido, e 0 mais préximo possivel do
momento do transporte;

Acondicionar as refei¢cdes nas caixas isotérmicas adequadas;

Assegurar a gestao técnica do refeitdrio localizado nas instalagées do Centro de
Formacéo e Reabilitacdo Profissional da Cercimarante;

Responsabilizar-se por todos os encargos com o pessoal;

Fornecer os uniformes para todo o pessoal afeto aos servi¢os objeto do contrato;
Proceder ao despejo do lixo até ao exterior no local adequado, bem como a
limpeza da cozinha;

Cumprir e fazer cumprir as normas legais aplicaveis a prestacéo de servicos;
Designar um gestor de cliente, que servira de interlocutor com o representante da
Entidade Adjudicante, em todos os aspetos de execuc¢éo do contrato;

Realizar todas as tarefas solicitadas pela Entidade Adjudicante e abrangidas pelo
contrato a celebrar, com a diligéncia e qualidade requeridas e exigiveis pelo tipo
de servigco em causa;

Executar os servicos objeto do contrato em perfeitas condicdes de serem
utilizados para os fins a que se destinam e dotados de todo o material de apoio
necessério a sua utilizagdo, garantindo ainda a sua conformidade com as normas
legais que lhes séo aplicaveis;

Garantir as condi¢des de seguranca e saude do trabalho a todos os colaboradores,
cumprindo a legislagdo aplicavel nesta matéria e as respetivas apdlices de
seguros de acidentes de trabalho;

Prestar os servigos objeto do presente procedimento em perfeita conformidade
com as condi¢des estabelecidas nos documentos concursais e no contrato, bem
como no Cadigo dos Contractos Publicos, nos regulamentos em vigor que se
relacionem com 0s servigos a prestar e na restante legislacdo aplicavel, incluindo
no que seja aplicavel ao fornecimento de bens, as normas nacionais e
comunitérias, as especificacdes e documentos de homologacao de organismos
oficiais e as instru¢des de fabricantes, produtores, industriais e transportadores ou

de entidades detentoras de patentes;
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1.15 Responsabilizar-se pela qualidade e pelas condi¢cdes higiénico-sanitarias das
refeicfes servidas e dos locais de confegdo, sendo responsavel por todos os
danos e prejuizos causados a Entidade Adjudicante e terceiros, nomeadamente
nas situacdes de intoxicacao alimentar;

1.16 Responsabilizar-se por todos os danos causados a Entidade Adjudicante relativos
aos servicos identificados na sua proposta e que resultem da acdo ou omissao
do(s) seus profissional(ais);

1.17 Executar os servicos com absoluta subordinacdo aos principios da ética
profissional, isen¢éo, independéncia, zelo e competéncia;

1.18 Comunicar antecipadamente, logo que tenha conhecimento, a Entidade
Adjudicante os factos que tornem total ou parcialmente impossivel a prestacao de
servicos objeto do procedimento, ou o cumprimento de outra das suas obrigacdes
nos termos do contrato celebrado com a Entidade Adjudicante.

1.19 Possuir todas as autorizagBes, consentimentos, aprovacdes, registos e licencas
necessérios para o pontual cumprimento das obriga¢cdes assumidas no contrato;

1.20 Disponibilizar a Entidade Adjudicante a informacéo relevante para a gestdo dos
contratos;

1.21 Prestar de forma correta e fidedigna as informacgdes referentes as condi¢cdes em
gque é efetuada a prestagdo de servigcos, assim como prestar todos o0s
esclarecimentos que se justifiguem, de acordo com as circunstancias;

1.22 Comunicar a Entidade Adjudicante qualquer facto que ocorra durante a execugéo
do contrato e que altere, designadamente, a sua denominagéo social, 0s seus
representantes legais com relevancia para a prestacao de servicos, a sua situacéo
juridica e a sua situagdo comercial,

1.23 Responsabilizar-se por quaisquer encargos decorrentes da utilizacdo, na
prestacdo, de marcas registadas, patentes registadas ou licencas. Caso a
Entidade Adjudicante vier a ser demandada por ter infringido qualquer dos direitos
acima mencionados, o prestador de servi¢cos indemniza-la-4 de todas as despesas
que, em consequéncia, haja de fazer e de todas as quantias que tenha de pagar,
seja a que titulo for.

1.24 Respeitar as normas aplicaveis em vigor em matéria social, laboral, ambiental e

Cercimarante

de igualdade de género, decorrentes do direito internacional, europeu, nacional ou
regional;
1.25 Garantir a confidencialidade assim como manter sigilo quanto a toda a informacé&o
e conhecimento disponibilizados.
2. A titulo acessorio, o prestador de servicos fica ainda obrigado, designadamente, a recorrer a
todos os meios humanos, materiais, técnicos e/ou informéticos que sejam necessarios e

adequados ao cumprimento das obrigacdes a que est4d adstrito, bem como ao
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estabelecimento do sistema de organizacao necessario a perfeita e completa execucao das
tarefas a seu cargo.

O adjudicatario tem como obrigacdo confecionar as refeicbes nas instalagbes da
Cercimarante, sendo pelo presente definido para as condi¢des da cedéncia do espaco e dos
respetivos servicos inerentes, o valor de 1.500,00 € (mil e quinhentos euros), que inclui o
fornecimento de gas; de eletricidade; de agua, dos produtos de limpeza, da palamenta e da
manutencdo dos equipamentos.

O adjudicatario tem ainda como obrigagéo, proceder a aquisicdo dos produtos horticolas e
fruta da época que a Cercimarante tenha disponibilidade de fornecer de acordo com a

producéo interna, a precos que pagariam a outras entidades pela aquisi¢cdo destes produtos.

Artigo 7.°

Forma do fornecimento
O numero de refeigdes servidas correspondera, obrigatoriamente, ao nimero de marcacoes
tendo como base o registo de clientes, colaboradores e visitantes.
No caso de marcagbes no proprio dia, ndo € permitida a sua marcagéo apos as 10:30h.
Para o acompanhamento da execugéo do contrato, o prestador de servicos fica obrigado a
manter, reunides de coordenagdo com os representantes da Entidade Adjudicante, pelo
menos com a periodicidade de uma reunido mensal, das quais deve ser lavrada ata a assinar
por todos os intervenientes na reuniao;
As reunides previstas no numero anterior seréo precedidas de convocagao escrita por parte
da Entidade Adjudicante, onde deve constar a agenda prévia para cada reuni&o;
Sem prejuizo da realizagao das reunides de acompanhamento referidas no n° 1 da presente
clausula, a Entidade Adjudicante podera, sempre que entender necessario, solicitar ao
prestador de servigos os esclarecimentos de quaisquer questdes relacionadas com o objeto
ou a forma da prestagéo de servicos;
Todos os relatérios, registos, comunicacgbes, atas e demais documentos elaborados pelo
prestador de servicos devem ser integralmente redigidos em portugués;
O prestador de servicos ndo pode invocar qualquer tipo de pretexto resultante de
desconhecimento da natureza, importancia ou ambito do fornecimento a realizar, para
atenuar a responsabilidade que assume com a execuc¢ao do contrato.
A Entidade Adjudicante designard um gestor do contrato, que dispora de poderes bastantes
para resolver todas as questfes que Ihe sejam colocadas pelo prestador de servicos e o qual

fard a inspecao e o acompanhamento do fornecimento.
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Artigo 8.°
Controlo da execuc¢do e acompanhamento

1. A Entidade Adjudicante designara um gestor do contrato, que dispora de poderes bastantes
para resolver todas as questdes que lhe sejam colocadas pelo prestador de servicos e 0
qual fard a inspecao e o acompanhamento da prestacéo de servicos

2. O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucao da prestacéo de servicos serdo efetuados
sempre que a Entidade Adjudicante o julgue conveniente.

3. Afiscalizacdo da qualidade e da quantidade das refei¢Bes, assim como o controlo, do ponto
de vista higiénico e sanitario sera efetuada diretamente pelo gestor do contrato, ou por
representante por si designado.

4. O prestador de servicos obriga-se a que o gestor do contrato superintenda e acompanhe
regularmente a execucédo da prestacdo de servicos, em gabinete ou em campo, e se
mantenha permanentemente informado sobre o estado da sua execucéo e sobre os aspetos
técnicos com ela relacionados, esteja presente durante as acdes de fiscalizacdo e preste
todos os esclarecimentos requeridos sobre a execuc¢do técnica do contrato;

5. O prestador de servicos deve facultar & Entidade Adjudicante, ou a qualquer outra entidade
por esta nomeada, desde que devidamente credenciada, toda a cooperacdo e todos os
esclarecimentos necessarios, bem como livre acesso a toda a documentacao produzida no
ambito da execucado do contrato, podendo fazer-se representar por pessoas devidamente
credenciadas para o efeito.

6. A Entidade Adjudicante poderd impor a substituicdo do gestor do contrato quando este, de
forma reiterada, faltar ao cumprimento das suas obrigacdes ou demonstrar falta de
conhecimento das Clausulas Técnicas do Caderno de Encargos, de que resulte prejuizo
para o bom e atempado cumprimento das obriga¢8es do prestador de servigos.

7. O prestador de servicos ndo pode invocar qualquer tipo de pretexto resultante de
desconhecimento da natureza, importancia ou &mbito da prestacdo de servigos, para

atenuar a responsabilidade que assume com a execucao do contrato.

Artigo 9.°

Inoperacionalidades ou discrepancias

Cercimarante

1. Se no decorrer da execucdo do contrato ndo se comprovar a total operacionalidade da
prestacao de servicos objeto do contrato, bem como a sua conformidade com as exigéncias
legais, ou no caso de existirem discrepancias com as caracteristicas, especificagdes e
requisitos técnicos definidos nas Clausulas Técnicas, a Entidade Adjudicante deve disso
informar, por escrito, o prestador de servicos .

No caso previsto no nimero anterior, o prestador de servicos deve proceder, a sua custa e

no prazo razoavel que for determinado pela Entidade Adjudicante, as substituicbes ou
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correcbes necessdrias para garantir a operacionalidade da prestacdo de servigos e o
cumprimento das exigéncias legais e das caracteristicas, especificacbes e requisitos
técnicos exigidos.

3. Ap6s o prestador de servicos proceder as correcfes necessarias, no prazo respetivo, a
Entidade Adjudicante efetua uma nova inspecao de aceitacdo, nos termos da clausula
anterior.

4. Em situacBes ndo urgentes e imprevistas com a prestacdo de servicos, o prestador de
servigos deve, num periodo de 24 horas apresentar a Entidade Adjudicagdo uma solugdo
que colmate ou substitua a necessidade sem afetar a execucédo do contrato. Ndo obstante,
se a discrepancia incidir sobre produtos ndo destinados a consumo imediato, a Entidade
Adjudicante podera recorrer aos organismos com competéncia especifica na matéria.

5. Se a discrepancia incidir sobre rejei¢do de produtos, por ndo cumprimento da legislacéo do
setor alimentar em vigor, nomeadamente do Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de abril e Regulamento (CE) n.° 178/2002 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro, o prestador de servi¢cos podera reclamar para a
Entidade Adjudicante num prazo ndo superior a 24 horas, para 0 que devera apresentar as
provas dos factos invocados.

6. A Entidade Adjudicante dara conhecimento da sua decisdo no prazo de 5 (cinco) dias uteis.
Decorrido aquele prazo sem que tenha havido qualquer comunicagédo, devera entender-se
que foram aceites as justificagbes apresentadas pelo prestador de servigos.

7. Os produtos rejeitados devem ser imediatamente identificados e segregados para um local
proprio para esse fim, de forma a evitar a contaminagdo cruzada de outros produtos
alimentares. Sempre que seja considerado pertinente deve ser enviada amostra para analise
em laboratério competente.

8. S&o excluidas de garantia todos as inoperacionalidade e discrepancias que notoriamente
resultarem de utilizacdo abusiva ou de negligencia da Entidade Adjudicante, bem como todas
as anomalias resultantes de fraude, acéo de terceiros, de caso fortuito ou forca maior.

9. Em caso de discrepancia detetada no objeto do contrato, o prestador de servigos
compromete-se a intervir, sem prejuizo do direito ao pagamento de honorarios devidos, se

esta resultar de facto que n&o Ihe seja imputavel.

Artigo 10.°
Conflitos de interesses e imparcialidade
O prestador de servigos deve prosseguir a sua atividade de acordo com a lei aplicavel e com
todas as regras de boa-fé, tomando todas as medidas necessarias para evitar a ocorréncia
de quaisquer situacBes que possam resultar em conflito de interesses para a Entidade

Adjudicante.
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2. O prestador de servicos obriga-se a ndo praticar qualquer ato ou omisséo, que posso resultar
em quaisquer 6nus ou responsabilidades para a Entidade Adjudicante ou para os seus direitos

e interesses.

Artigo 11.°
Dever de sigilo

1. O prestador de servicos deve guardar sigilo sobre toda a informacdo e documentacao,
técnica e ndo técnica, comercial ou outra, relativa a Entidade Adjudicante, de que possa ter
conhecimento ao abrigo ou em relacdo com a execucdo do contrato.

2. Ainformacéo e a documentacao cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a
terceiros, nem podem ser objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndo o
destinado direta e exclusivamente a execucao do contrato.

3. Exclui-se do dever de sigilo, a informacéo e a documentagéo que seja comprovadamente do
dominio publico a data da respetiva obtencao pelo prestador de servi¢os, ou que este seja
legalmente obrigado a revelar, por forca da Lei, de processo judicial ou a pedido de
autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.

4. As partes s6 podem divulgar as informacdes referidas nos ndmeros anteriores, na medida
em que tal seja estritamente necessario a execugéo do contrato, mediante autorizacdo da
parte que as haja prestado, ou se forem estritamente necessarias ao exercicio do direito de
defesa em processo contencioso.

5. No caso previsto no nimero anterior, as partes devem garantir, em reciprocidade e em
condicbes satisfatérias, a assuncdo, por escrito, de idéntico compromisso de
confidencialidade pelos terceiros que acedam as informacdes abrangidas pelo dever de
confidencialidade.

6. S&o suscetiveis de serem consideradas informagdes confidenciais, sem prejuizo de outras
que as partes decidam qualificar como tal, as que, a serem divulgadas, possam causar
danos a qualquer uma das partes ou a terceiros, ou perturbar o normal desenvolvimento
dos trabalhos objeto deste Caderno de Encargos.

Artigo 12.°

Prazo do dever de sigilo

O dever de sigilo mantém-se em vigor pelo prazo de 5 (cinco) anos, a contar do cumprimento ou

5432788

o cessacdo, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujei¢cdo subsequente a quaisquer

weoepcocdeveres  legais relativos, designadamente, a protecdo de segredos comerciais ou da

i »credibilidade, do prestigio ou da confianga devidos as pessoas coletivas.
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Artigo 13.°
Seguros

1. E daresponsabilidade do prestador de servigos a cobertura, através de contratos de seguros,
de todos os riscos que sejam legalmente abrangidos, nomeadamente:

a. Acidentes de Trabalho e Doengas Profissionais;

b. Responsabilidade Civil [TTR] de produtos (com especial relevo no risco de
ocorréncia de intoxicagao alimentar ou qualquer outra lesdo da responsabilidade
do prestador de servicos).

2. E da exclusiva responsabilidade do prestador de servicos quaisquer danos patrimoniais e/ou
corporais causados a terceiros por defeito no produto fabricado, podendo este ser final ou
semiacabado.

3. A Entidade Adjudicante pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental da
celebracao dos contratos de seguros referidos no nimero um da presente clausula, devendo

o prestador de servigos fornecé-la no prazo que Ihe for fixado.

SECCAOQ I
OBRIGACOES DA ENTIDADE ADJUDICANTE
Artigo 14.°
Obrigacfes Principais da Entidade Adjudicante

Constituem obriga¢fes da Entidade Adjudicante:

1. Efetuar o controlo da qualidade e quantidade dos bens, designadamente no que respeita ao
cumprimento das caracteristicas técnicas, funcionais, de seguranga, entre outras,
contratadas, anotando os desvios detetados, identificando as causas, solicitando ao prestador
de servigos a introdugcdo de medidas corretivas, se aplicavel,

2. Fiscalizar a execucéo dos servicos que tem por finalidade, nomeadamente:

a. Verificar se a execucéo dos servigos de refeicbes estdo a ser prestados em
conformidade com os requisitos estabelecidos contratualmente, no CCP e
demais legislagdo aplicavel;

b. Verificar se o pessoal se encontra devidamente uniformizado e preparado;

c. Verificar se o nimero de colaboradores efetivamente ao servico é o constante
do mapa de pessoal,

d. Verificar o cumprimento da qualidade, das capitagbes alimentares e demais

exigéncias previstas na Parte 1l do presente do Caderno de Encargos;

e. Verificar o cumprimento das regras de higiene e seguranca alimentar;

f.  Verificar o cumprimento das ementas contratadas;

g. Assistir aos inventérios;

h. Avaliar as reclamacdes e, caso as julgue procedentes, providenciar junto do

prestador de servigcos para que sejam satisfeitas e ndo se repitam as causas que

as originaram;

erpi@cercin

NIPC: 501 471189 Cofinanciado por.

0 EuROPEA

PORTUGAL
‘-"2020 -\’ Solidariedade - Igualdade - Respeito - Etica - Confi

3 cercimarante
www.cercimarante.pt




4% WA
L \\ 1A
Y

ep 022018 cercimarante

|
Prestacéo de servigos de confegdo e fornecimento de refei¢des - para todos!

i. Rejeitar os géneros alimentares que ndo estejam nas devidas condigcdes. Os
géneros deverao ser, de imediato, substituidos pelo prestador de servigcos de
modo a que, quer a confecdo cuidada quer o servi¢o, ndo sofra atrasos.

3. Cooperar, prestando com exatiddo e atempadamente todas informacdes necessarias,
indicando, entre outras, as circunstancias que conheca e que razoavelmente deva ter por
significativas alterac8es inerentes ao contrato a celebrar e documentos originais necessarios
a prestacao de servicos;

4. Efetuar, nos prazos contratualmente fixados, 0os pagamentos das quantias devidas e

quaisquer outros encargos da sua responsabilidade.

Artigo 15.°

Preco contratual

1. O preco contratual nao poderd exceder o valor base global de 385.000,00€ (trezentos e
oitenta e cinco mil euros), acrescido de imposto sobre o valor acrescentado (IVA) a taxa legal
em vigor, significando esse o pre¢co maximo que a Entidade Adjudicante esta dispbe a pagar
pela execucgdo de todas as prestacdes que constituem o objeto do contrato a celebrar.

2. Aviolacdo do pardmetro base implica a consequéncia prevista na alinea b) do n.° 2 do artigo
70.° do Codigo dos Contratos Publicos.

3. Pela execucdo dos servigcos objeto do contrato, bem como o cumprimento das demais
obrigacdes constantes do presente Caderno de Encargos, pressupfe o pagamento ao
prestador de servicos, do valor apresentado na proposta, acrescido de IVA a taxa legal em
vigor, se este for legalmente devido.

4. O preco referido no nimero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida & Entidade Adjudicante,
nomeadamente aos relativos ao transporte dos bens objeto do contrato para o respetivo local
de entrega, bem como quaisquer encargos decorrentes da utilizacdo de marcas registadas,

patentes ou licengas.

Artigo 16.°
Condi¢cdes de pagamento
O pagamento da prestacao de servigos objeto do presente procedimento sera efetuado em
prestagbes mensais de acordo com o numero de refeicbes efetivamente fornecidas
mensalmente.
Para efeitos de pagamento, o prestador de servicos devera apresentar a Entidade

Adjudicante as correspondentes faturas com a antecedéncia de 30 dias em relagéo a data

do seu vencimento.

erpi@cercin
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Prestacéo de servigos de confegdo e fornecimento de refei¢des

3. O pagamento sera efetuado pela Entidade Adjudicante no prazo maximo de 30 dias, ap6ds a
apresentagao da respetiva fatura, a qual sé pode ser emitida apds o vencimento integral das
obrigacdes.

4. Em caso de discordancia por parte da Entidade Adjudicante, quanto aos valores indicados
nas faturas, esta deve comunicar ao prestador de servigos, por escrito, os respetivos
fundamentos, ficando este ultimo obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou a
proceder a regularizagao da situagéo.

5. Nas condicbes de pagamento a apresentar pelo prestador de servigos ndo podem ser
propostos quaisquer adiantamentos.

6. Na&o ha lugar a revisao ou atualizagdo do preco contratual.

Qualquer atraso no pagamento das faturas referidas, a presente clausula ndo autoriza o
prestador de servigos a invocar a excegao de ndo cumprimento de qualquer das obrigagdes

que Ihe sejam incumbidas, salvo nos casos previstos no artigo 327.° do CCP.

Capitulo Ill
PENALIDADES CONTRATUAIS E RESOLUQAO
Artigo 17.°
Penalidades Contratuais

1. Pelo incumprimento de obriga¢ces emergentes do contrato, a Entidade Adjudicante pode
exigir do prestador de servicos o pagamento de uma pena pecunidria de 0,2% por cada dia
de atraso, ou por cada dia em que se detete ndo conformidades no fornecimento, com
referéncia ao valor total do contrato.

2. Sempre que se verifigue uma suspenséao parcial ou temporéaria do fornecimento por parte do
prestador de servicos, este ficara sujeito a uma multa correspondente ao valor das refeicdes
em falta e indemnizara a Entidade Adjudicante das despesas eventualmente realizadas com
o fornecimento de refei¢cbes alternativa.

3. Sempre que se verifiqgue uma suspensao, parcial ou temporaria, por razdes imputaveis a
Entidade Adjudicante, o prestador de servicos tera direito a uma indemnizacao
correspondente ao total das refei¢cdes, entretanto marcadas.

4. O prestador de servicos é responsével pelos prejuizos causados pelo pessoal ao servico nas

instalacdes, equipamentos, material e a terceiros.

Cercimarante

5. Sempre que forem obtidas, pela Entidade Adjudicante ou por outras entidades oficiais,
analises feitas em laboratorios creditados ou de referéncia com resultados néo aceitaveis,
no que respeita a qualidade dos alimentos, fica o prestador sujeito aos parametros de
avaliacéo (limites) utilizados pelos laboratérios contratados e podera ser-lhe aplicada uma
multa correspondente ao valor total das refeices servidas nesse refeitorio, no més a que
respeita o resultado obtido, independentemente do direito de rescisdo do contrato conforme

adiante definido.

erpi@cercin
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6. Sempre que forem realizadas auditorias pela Entidade Adjudicante ou por outras entidades
oficiais, que verifiqguem situac6es violadoras do cumprimento do contrato (exemplo, servico
ndo aceitavel no que respeita a ementa e respetiva quantidade), a Entidade Adjudicante
podera exigir o pagamento da totalidade das refeicdes marcadas para esse dia, sem prejuizo

da possibilidade de rescisao do contrato.

Artigo 18.°

Forca maior

1. Nao podem ser impostas penalidades ao prestador de servicos, nem é havida como
incumprimento, a ndo realizacdo pontual das prestacdes contratuais a cargo de qualquer das
partes, que resulte de causa de forca maior, entendendo-se como tal as circunstancias que
impossibilitem a respetiva realizacéo, alheias a vontade da parte afetada, que ela néo
pudesse conhecer ou prever a data da celebrag¢éo do contrato e cujos efeitos nao lhe fosse

razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forca maior, se se verificarem o0s requisitos do numero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundaces, incéndios, epidemias, sabotagens, greves,
embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagdes

governamentais ou administrativas injuntivas.
3. Nao constituem for¢a maior, designadamente:

3.1. Circunstancias que néo constituam forga maior para os subcontratados do prestador de

servigos, na parte em que estes intervenham;

3.2. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servicos ou a
grupos de sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de

sociedades dos seus subcontratados;

3.3. Determinag¢des governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatéria
ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo prestador de servi¢os de deveres

ou 6nus que sobre ele recaiam;

3.4. ManifestagBes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servicos de

normas legais;

3.5. Incéndios ou inundac¢des com origem nas instalagées do prestador de servigos, cuja

marante.pt

sl Goratiorak causa, propagacao ou proporcdes, se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao

incumprimento de normas de segurancga;

3.6. Avarias nos sistemas informéticos ou mecéanicos do prestador de servicos, ndo devidas

a sabotagem;

3.7. Eventos gque estejam ou devam estar cobertos por seguros.
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4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forca maior deve ser

imediatamente comunicada a outra parte.

5. A forca maior determina a prorrogacdo dos prazos de cumprimento das obrigactes
contratuais afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao

impedimento resultante da for¢ca maior.

Artigo 19.°
Resolucéo da parte da Entidade Adjudicante

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugao previstos na Lei, a Entidade Adjudicante
pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o prestador de servi¢os violar de
forma grave ou reiterada qualquer das obrigagfes que lhe incumbem, designadamente nos

seguintes casos:
1.1. Incumprimento definitivo do contrato por facto imputavel ao prestador de servicos;

1.1.1.Incumprimento, por parte do prestador de servi¢cos e/ou do(s) colaborador(es) por
ele a afetar, de ordens, diretivas ou instru¢gdes transmitidas pelos representantes
do contraente publico no exercicio do poder de dire¢cdo sobre matéria relativa a

execucao das prestacBes contratuais;

1.1.2.Cesséo da posi¢do contratual ou subcontratagéo realizadas com inobservancia dos

termos e limites previstos na Lei ou no Contrato;
1.2. Por razdes de interesse publico, devidamente fundamentado.

2. O direito de resolugéo referido no nimero anterior exerce-se mediante declaragédo enviada
ao prestador de servigos e ndo determina a repeticdo das prestacdes ja realizadas, a menos

que tal seja determinado pela Entidade Adjudicante.

Artigo 20.°

Resolucao da parte do Prestador de Servicos

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugédo previstos na Lei, o prestador de servigos

pode resolver o contrato em caso de:

1.1. Alteragdo anormal e imprevisivel das circunstancias;

marante.pt

1.2. Incumprimento definitivo do contrato por facto imputavel a Entidade Adjudicante;

ades Ocupacionais

1.3.Incumprimento de obrigacdes pecuniarias pela Entidade Adjudicante, por periodo
superior a 6 (seis) meses ou quando o montante em divida exceda 25% do preco

contratual, excluindo juros.

2. O direito de resolucao é exercido por via judicial.
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3. Nos casos previstos no ponto 1.3., o direito de resolu¢cdo pode ser exercido mediante
declaragéo enviada pelo prestador de servigos a Entidade Adjudicante, a qual produz efeitos
30 (trinta) dias ap6s a rececgédo dessa declaracéo, salvo se o contraente plblico cumprir as
obrigacdes em atraso nesse prazo, acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

Capitulo IV
RESOLUCAO DE LITIGIOS
Artigo 21.°

Foro competente

Para resolucdo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do
Tribunal Administrativo da &rea de jurisdicdo da Entidade Adjudicante, com expressa renincia

a qualquer outro.

Capitulo V
DISPOSICOES FINAIS
Artigo 22.°
Denlncia
O presente contrato pode ser denunciado por qualquer uma das partes, nos termos dos Codigo
dos Contratos Publicos, respeitando um aviso prévio de 30 dias, ndo havendo lugar & obrigacéo
de manutencéo.

Artigo 23.°
Subcontratacdo e cesséo da posi¢cdo contratual
E aplicavel, relativamente & subcontratagéo e a cesséo da posi¢éo contratual, o preceituado nos
artigos 316.° e seguintes do CCP.

Artigo 24.°

Comunicac6es e notificagdes

1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificacbes e
comunicacdes entre as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do CCP,

para o domicilio ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato;

No caso das comunicacfes do prestador de servicos a Entidade Adjudicante, as mesmas

devem ser dirigidas ao gestor do contrato, a identificar no contrato;

Qualquer alteracdo das informacbes de contacto constantes do contrato deve ser

comunicada a outra parte, por escrito e com aviso de rececao;

Cofinanciado por
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4. Qualquer comunicacgédo efetuada através de correio eletrénico ou outro meio de transmisséo
escrita ou eletrénica de dados, considera-se feita na data da respetiva expedi¢éo, salvo no
que respeita as comunicagfes que tenham como destinatario a Entidade Adjudicante e que
sejam efetuadas apds as 17 horas do local da rece¢éo ou em dia ndo util nesse mesmo local,

as quais se presumem feitas as 10 horas do dia util seguinte.

Artigo 25.°
Contagem dos prazos

Os prazos previstos no contrato sao continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.

Artigo 26.°
Legislacédo aplicavel
Em tudo o que ndo se encontrar especialmente regulado, aplicam-se as disposi¢des constantes
do Cédigo dos Contratos Publicos, na sua atual redacéo, Decreto-Lei n.° 111-B/2017, de 31 de

agosto e demais legislacéo aplicavel.

Cercimarante - Sede

Rua de Guimaraes n.® 869
4600-112 Amarante

(S. Gongalo)

T. 255 410 930 F. 255 432788
geral@cercimarante.pt

CAO / Centro de Atividades Ocupacionais
CAFAP / Centro de Apoio

Familiar e Acon ento Parental
CRI/ Centro de Recursos para a Incluséo
LRAM / Lar Residencial Amalia Mota

f]

CFRP / Centro de Formagao e
Reabilitagdo Profissional

Rua do Miradouro n.0 464
4600-632 Gatao

T. 255 410 930 F. 255 431130
centroformacao@cercimarante.pt

ERPI / Estrutura Residencial para Idosos
Rua do Miradouro

4600-632 Gatdo

T. 255410 930 F. 255 432 788
erpi@cercimarante.pt
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Parte Il
Clausulas Técnicas
Clausula 27.2
Termos da execuc¢ao do contrato
1. O fornecimento dos bens, no &mbito do presente procedimento, inclui a confecdo e

fornecimento refei¢cdes, devendo ser o seguinte:

TIPO DE N° REFEICOES N.° DIAS POR
. TOTAL
REFEICAO POR DIA ANO
CFRP - Centro
de Formagao e
- Almogo 100 221 22.100
Reabilitagao
Profissional
CAO -Centro e
Atividades Almoco 109 235 25.615
Operacionais
ERPI — Estrutura
Residencial para Almoco 44 365 16.060
Idosos
Lar Residencial
) Almoco 16 365 5.840
Amalia Mota
Jantares
58 365 21.170
ERPI e CFRP
Pequeno-Almogo
80 221 17.680
CFRP
Lanche
80 221 17.680
CFRP

Clausula 28.2
Horario de funcionamento

O horario de funcionamento do servico de refeig8es principais e intermédias € o seguinte:

Cercimarante - Sede
Rua de Guimaraes n.® 869

4500112 Amacante Pequeno-Almogo: 10h50m

S. Gangalo)

Almoco:12h15m na ERPI, 12h30m na sede e 13h no CFRP
E‘,I?,{pf‘" c ” Lanche:16h00m
i Jantar: 19h00 na ERPI e 19h15 no LRAM

CERP Ceno deFormacao Durante o prazo de execuc¢do do contrato a Entidade Adjudicante podera solicitar a alteracéo dos
Rua do Miradouro n0 46l L -

4600-632 Gatdo horérios acima indicados.
T.255 410 930 F. 255431130

centroformacao@cercimarante.pt

ERPI / Estrutura Residencial para Idosos
Rua do Miradouro

4600-632 Gatao

T. 255410 930 F. 255432788
erpi@cercimarante.pt
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Clausula 29.2
Ementas
1. As refeicfes objecto do concurso deverdo ser fornecidas em perfeito estado de salubridade,
de boa qualidade e de acordo com as boas técnicas de confecao e conservacao.
As ementas devem ser previamente aprovadas pela Entidade Adjudicante, com a
antecedéncia minima de quinze dias.
As ementas a utlizar nas primeiras quatro semanas de funcionamento, ser8o as
apresentadas a concurso. Deverdo ser ainda anexas ementas de dieta para as mesmas
semanas.
Devem ainda ser observadas as capitacdes constantes do Anexo — Capitacbes dos

Alimentos deste Caderno de Encargos.

2. Na composicédo da ementa diaria devem ter em considerag¢éo os seguintes aspetos:
2.1. Almoco e jantar: sopa, prato, pdo, sobremesa e bebida (dgua)

i. Sopa: Como base podem ser utilizados cereais e seus derivados e/ou
leguminosas (no minimo 1 vez por semana) e/ou tubérculos. Se optar por
colocar na mesma sopa leguminosas, tubérculos e cereais/seus derivados
devera reduzir a quantidade de cada. Para além do glicidico, a sopa deve
conter na base horticolas frescos;

- Dar preferéncia a sopa com horticolas inteiros;
- sopas tipo creme aveludado, no maximo duas vezes por semana;

- incluir no minimo 4 variedades de legumes/hortalicas

.,
e
=

- obrigatoriamente em todas as sopas pelo menos uma hortaliga;

AT

- Temperada sempre e unicamente com azeite virgem;
- E proibido utilizar enchidos e fumados nas confeccdes & excepgdo de
pratos tipicos (p.ex. caldo verde).
ii. Prato: Cada prato devera ser constituido por:
o Componente proteica:
- Um prato de peixe rico em 6megas 3 e 6 (p. ex. sardinha, carapau,

chicharro, salmao, atum, cavala, sarda, arenque, truta, savel),

Cercimarante
Rua de G

quinzenalmente;
F. 255432788 - Um prato de peixe a posta;
marante.pt

- Pratos com bacalhau

- Carne:

o Pratos de aves ou criagdo, semanalmente;

i o Pratos de carne tipo bife / costeleta / escalope / carne assada ou

7 930 F. 255431130

itrestufada fatiada, semanalmente;

Residencial para Idosos
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o Acarne deve ser servida sem peles e/ou gorduras visiveis;

o Evitar procedimentos que provoquem/originem ossos partidos.

- Ovo: um prato que inclua, no minimo 4 vezes por més;

e Componente glicidica:
- Semanalmente é obrigatério no minimo, dois pratos que incluam
leguminosas;
- O acompanhamento devera ser constituido por batata, massa ou arroz.
e Componente horticolas:
- Obrigatoriamente deve incluir produtos horticolas cozidos ou crus na
refeicao diaria, e adequados a ementa;
- Os horticolas crus e/ou cozinhados devem ser passivies de serem servidos
e temperadas a gosto pelos clientes.
iii) Pao
- Pao de mistura, confeccionado no proprio dia, e embalado durante a
semana.
- Broa de milho (sabado)
- Rosca (domingo)
iv) Sobremesa

Fruta crua da época (3 variedades)

- Variar (evitar repetir em dias consecutivos), dando preferéncia aos produtos

da época.

- Devera ser constituida diariamente com fruta ao natural, variada (no minimo
3 variedades), dando preferéncia aos frutos da época;

- Simultaneamente com a fruta crua, podera ainda haver:

- Salada de fruta (sem adicdo de acucar, frutas em calda, sumos e/ou
refrigerantes), no maximo uma vez por semana;

- Fruta cozida ou assada sem adi¢do de aglicar, no maximo uma vez por

semana.

- Doce/ gelatina de origem vegetal com fruta fresca/ gelado de leite, no maximo,

uma vez quinzenalmente, alternando com a fruta cozida/assada,

- Composicao de acordo com a Lista de Alimentos Autorizados.

v) Bebida: A Unica bebida permitida é a agua.

2.2. Pequeno-almog¢o e lanche: um pdo com guarnicdo (manteiga, doce/marmelada, queijo

ou fiambre).

55 431130
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3. Nas ementas devem, ainda, ser tomados os seguintes aspetos:
3.1. Confegéo

i) As refeicbes deverao ser confeccionadas com alimentos em O&ptimo estado
higiosanitario, de boa qualidade, dentro do prazo de validade e de acordo com as
boas técnicas de confecgéo, devendo respeitar as ementas aprovadas pela diregdo
elaboradas com base nas recomendacgdes da Lista dos Alimentos Autorizados e nas
Capitagdes.

i) Na confecao das refeicdes deverao, sempre que possivel, ser utilizados os produtos
horticolas e a fruta da época da Entidade Adjudicante. O prestador de servigos deve
pagar a Entidade Adjudicante o valor correspondente ao que pagariam a outras
entidades pela aquisigao destes produtos.

i) A confeccdo de alimentos, assim como a manutengdo e higienizacdo dos
equipamentos disponiveis e das instalagdes, deverdo respeitar os requisitos
técnicos do sistema HACCP, de acordo com o previsto no Regulamento (CE) no
852/2004 de 29 de Abril e Regulamento (CE) no 178/2002 de 29 de Janeiro do
Parlamento Europeu e do Conselho.

iii) Nao é permitida:

- Autilizagéo de caldos e sopas concentrados, molhos (excepto molho verde
e vinagreta), corantes e bicarbonato de sédio;

- Utilizagdo de alimentos pré-preparados (rissois, douradinhos, croquetes,
hamburgueres, bolinhos de bacalhau, lasanha, canelones, ravioli, pizza) a
excepgao dos preparados na instituicao.

iv) Nas ementas devem ser utilizados cozidos, grelhados, estufados simples (com tudo
em cru), jardineiras, caldeiradas, ensopados, agordas e assados saudaveis como
métodos de confecgdo; Nao deve ser incluido nas ementas de dieta geral do almogo
peixe cozido.

v) Os ensopados, caldeiradas, jardineiras e acordas devem estar presentes 1 vez
quinzenalmente.

vi) As ementas devem incluir ao almogo durante a semana:

- Feijoada & Portuguesa

- Feijoada a Transmontana

Cercimarante

0 869 - Varios pratos de bacalhau

- Rojoes
- Varios tipos de Lasanha confecionados na cozinha da instituigao.
vii) As ementas apenas podem incluir fritos uma vez por semana, desde que o prato a
confeccionar seja constituido por peixe. E permitida a utilizagdo de ervas aromaticas
€ especiarias na confecgao das ementas.

viii) Os agrides nao poderao ser servidos em cru, devendo ser sempre cozinhados;

Residencial para Idosos
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ix) Os horticolas a consumir em cru devem, obrigatoriamente, ser sujeitos a desinfec¢ao

com produto préprio para o fim, e mediante procedimento adequado.

3.2. Ocasibes festivas
Sao consideradas ocasides festivas o Dia Mundial da Alimentacdo, Sdo Martinho, Natal, Dia

de Reis, Carnaval, Pascoa, Dia Mundial da Crianca, S&o Joéo e o final do ano lectivo.

3.3. Pratos tipicos
Sao considerados pratos tipicos Cozido a Portuguesa, Feijoada, Rojdoes, Rancho, Massa a

Lavrador, Arroz de Pato.

3.4. Elaboracéo das ementas
- A ementa devera ser acompanhada pela respectiva ficha técnica que indicara a
composicao da refeicdo, a matéria-prima utilizada, a respectiva capitacéo e valor caldrico
e descricéo do(s) método(s) de confecéo.
- A ficha técnica deve estar arquivada em pasta propria, nos refeitérios, para consulta.
- As ementas semanais devem ser afixadas em local visivel e disponibilizadas na pagina
intitucional da Cercimarante.
- Ementas alternativas:
e Podem ser servidas ementas alternativas, quando justificadas por prescricao
clinica, mantendo sempre que possivel a matéria-prima da ementa do dia.

- Devem ainda ser tomados em conta 0s seguintes aspectos:

O adjudicatario devera apresentar e manter permanentemente atualizadas
fichas técnicas indicando a composigdo das refeicbes de acordo com as
ementas, a matéria-prima utilizada, respetiva capitagdo e valor calérico, bem
como a descrigdo do(s) método(s) de confegao;

e As fichas técnicas devem ser obrigatoriamente apresentadas antes do inicio dos

servigos e arquivadas em pasta propria, nos refeitérios, para consulta;

e Podem haver necessidade de ser servidas dietas especiais, obedecendo a plano
alimentar especifico para o efeito ou por caracter excepcional para atender a
situacdes especificas, sejam de saude, religiosas ou outras. O adjudicatério fica

obrigado a estes fornecimento.

e O fornecimento das refeicbes deve obedecer as normas constantes do Reg.

marante.pt

ades Ocupacionals (CE) n.o 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril e Reg.
> (CE) n.o 178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de Janeiro.
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Clausula 30.2
Preparacao e arrumacéo das instalacfes
No ambito da execugdo do contrato, o prestador de servicos assegurard com o numero de
pessoas afetas ao servico, a limpeza e a arrumacdo das instalac6es e do equipamento do

cozinha para que garanta assim as melhores condi¢des ao seu correto funcionamento.

Clausula 31.2
Distribui¢céo das refei¢des
A distribuicdo das refeices para todas as instalagbes onde funcionam todos os servicos, com
excecdo do Centro de Formacédo e Reabilitacdo Profissional, da Entidade Adjudicante sera
realizada pela Cercimarante.

Clausula 32.2
Sistema de fornecimento das refei¢des
As refeigbes ser@o servidas no refeitorio do CFRP, em regime de “self-service”, sendo os
alimentos empratados. No final da refei¢cdo, todos os clientes e colaboradores colocaréo os
tabuleiros nos locais destinados a esse fim. Nos demais servigos, a Entidade Adjudicante
garantira o respetivo servico das refeicoes.

Clausula 33.2
Decisédo ap6s verificagao
1. Apods a verificagdo quantitativa e qualitativa das matérias-primas adquiridas, o representante
da Entidade Adjudicante aceita ou rejeita as mesmas. Os géneros que ndo satisfagam as
necessarias condigbes sanitarias e qualitativas serdo rejeitados e considerados como néo
fornecidos e n&o poderdo entrar na confegdo de outras refei¢des, devendo o prestador de
servigos substituir e remover, de imediato e por sua conta, as matérias-primas rejeitadas. Se
a remocgao nao for efetuada, podera o representante da Entidade Adjudicante efetuar a
mesma a expensas do prestador.
2. Em caso de rejeicdo de qualquer matéria-prima e/ou de qualquer género incorporado na
ementa, o prestador devera proceder a sua substituigdo imediata, por produtos idénticos ou
sucedaneos, de acordo com o ANEXO A - Lista dos Alimentos Autorizados, sem prejuizo do
normal funcionamento do refeitério.
Se a substituicdo prevista no numero anterior ndo se verificar, a Entidade Adjudicante tera
direito a uma indemnizagao correspondente ao total das refeicbes, entretanto encomendadas.

Todos os encargos com a substituicdo, devolugédo ou destruicdo das matérias-primas e/ou

dos géneros incorporados nas ementas rejeitadas, serdo suportados exclusivamente pelo

prestador.
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5. Em casos de indicios de mal-estar eventualmente associados a ingestdo de alimentos no
refeitdrio, o represente da Entidade Adjudicante deve:
a) Informar o gestor do refeitério de que ndo deve remover as amostras referidas no
numero 3 e 4 do artigo 32° do Caderno de Encargos;
b) Isolar as instalagdes do refeitério até a chegada das autoridades referidas na alinea c);
¢) Contactar, de imediato, a autoridade de saude da area;

d) Estar presente aquando da intervengéo das autoridades competentes

Clausula 34.2
Controlo

1. O prestador obriga-se a facultar a visita das instalacdes, o exame dos produtos em fase de
armazenagem, preparacdo e confecdo bem como a documentacéo referente aos mesmos
(faturas/guias de remessa devidamente arquivadas na unidade e rétulos dos produtos
confecionados, os quais devem ser guardados por um periodo correspondente a uma
semana), aos representantes da Entidade Adjudicante, sem esquecer 0s servicos e
organismos com competéncia especifica.

2. O prestador obriga-se a preencher e a facultar os registos de entrada e saida de matéria-
prima, que devem estar devidamente arquivados no refeitorio.

3. O prestador obriga-se a recolher diariamente amostras do prato confecionado. Essas
amostras devem ser recolhidas para sacos esterilizados. A recolha deve ser feita dos pratos
colocados na linha de self e ndo retiradas diretamente das cubas ou dos recipientes onde
foram confecionados os alimentos.

4. A entidade adjudicante podera, a qualquer momento e sempre que o0 entender, tomar
amostras das refeicdes e mandar proceder as andlises, ensaios e provas em laboratorios
acreditados.

5. O prestador obriga-se ainda a facultar todos os documentos referentes ao sistema de
HACCP implementado.

Clausula 35.2

Instalac8es, equipamento e material

=

A Entidade Adjudicante coloca a disposigcdo do prestador as instalagbes especificas,
equipamento (fixo e movel) e outro material existente, nomeadamente o material de cozinha
e o material de sala.

2. O material nao recuperavel é da responsabilidade do prestador de servigos.

Os concorrentes poderao, caso assim o entendam, antes de apresentarem as suas propostas
tomar conhecimento direto das instalagdes, dos equipamentos e do material, sob pena de
nao serem aceites reclamagdes posteriores sobre eventuais deficiéncias na dificuldade de

funcionamento.
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4. Todo o equipamento que o prestador de servigos entenda necessario para preparagao e
confecéo dos alimentos e que nao exista na cozinha, devera ser assegurado pelo prestador
assim como a manutencgao. No final do contrato o equipamento é do prestador de servigos.

5. Consideram-se instalagbes do refeitério: a cozinha, a copa, a sala de refei¢cdes, a(s)
despensa(s), os sanitarios do pessoal, os corredores e todos os anexos, sendo o prestador
responsavel pela sua limpeza e manutengao.

6. O prestador fica responsavel pela correta utilizagcdo de todo o material, equipamento e
instalagdes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados por dolo ou
negligéncia do seu pessoal. Sd0 da sua responsabilidade os custos inerentes a utilizagao
negligente de todo o equipamento posto a sua disposic¢ao, incluindo os danos a terceiros.

7. Findo o contrato, as instalagdes, o equipamento e outro material, seréo restituidos a Entidade
Adjudicante em bom estado de conservacgéo e funcionamento.

8. No inicio da prestagcdo do servigo devera a Entidade Adjudicante entregar ao prestador o
inventario do equipamento, com indicagao do seu estado de conservacao e funcionamento,
que ficara em anexo a ata a subscrever pelas partes. No final da exploragdo, devera a
Entidade Adjudicante em articulagdo com o prestador, proceder a realizagdo de inventarios
que permitam avaliar o estado de conservagao dos equipamentos em comparagdo com o seu
estado no inicio da prestagéo do servigo.

9. As instalagbes, o equipamento e o material deverao apresentar-se sempre em boas
condi¢cdes de higiene e conservagao.

10.0 prestador de servigos é responsavel pelas operacdes de limpeza de todas as instalagdes
de cozinha e refeitério bem como desinfestacédo, pelos encargos com os materiais e os
produtos utilizados em todos os espacos afetos. Deve zelar pela correta utilizagdo dos
materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou
a sua aplicacao errada, obedecendo ao plano de higienizagédo previamente definido.

11. Séao suportadas pela Entidade Adjudicante as despesas relativas a:

a. Fornecimento de 4&gua, eletricidade, gas, aquecimento, bem como a
conservagao destes fornecimentos;

12. As temperaturas dos sistemas de frio (refrigeracdo/manutencédo de congelados) e as dos

equipamentos de manutengdo de temperaturas quentes (banhos-maria/estufas) deverao

ser diariamente verificadas através de termdémetros especificos e feitos os respetivos
registos diarios pelo prestador de servigos.

Os encargos com os telefones e outros servigos, eventualmente postos a disposigéo do

prestador, seréao por ele suportados.

== 14. O prestador deve respeitar as normas em vigor na Entidade Adjudicante relativas a

seguranca e circulagdo de pessoas e viaturas.
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Clausula 36.2
Pessoal
O pessoal minimo a afetar ao servico de refei¢cdes € o seguinte:
a. 1 Gestor Operacional a tempo parcial;
b. 3 Cozinheiras a tempo inteiro;
c. 2 Empregadas de Refeitério a tempo inteiro;
O mapa de pessoal nao pode ser alterado, nem deixar de ser preenchida a totalidade do
respetivo contingente, sem prévio acordo da Entidade Adjudicante, devendo as alteragdes ser
objeto de apreciagao por parte desta entidade.
O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual
no decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente
fardado, (bata, touca, chinelos, casaco e avental) de acordo com as exigéncias previstas na
legislagao aplicavel ao pessoal da industria hoteleira.
A Entidade Adjudicante solicitara ao prestador, sempre que o julgue conveniente, 0os
seguintes elementos:
a. Nome das pessoas em servigo nos refeitérios;
b. Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a
Seguranga Social;
c. Horério de Trabalho;
d. Apodlice de seguro do pessoal em servigo no refeitério.
E obrigatéria, desde a entrada em vigor do contrato, a afixacdo dos mapas do pessoal com
indicacao dos nomes, categorias e horario de trabalho.
O pessoal ao servigo do prestador devera ser portador de declaragdo médica (atualizada no
contexto da lei) que ateste o seu bom estado de saude.
O prestador fica sujeito ao cumprimento das disposi¢des legais e regulamentares em vigor
sobre seguranga, higiene e saude no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado,
sendo da sua conta os encargos que de tal resultem.
O quadro de pessoal da Cercimarante (Anexo B ao Programa de Procedimento) deve integrar

os quadros de pessoal do prestador

Clausula 37.2
Controlo Microbiolégico

Os meios de estudo e investigacdo para defesa e garantia da qualidade devem incidir,
essencialmente, sobre os seguintes elementos:

a. Controlo microbioldgico das refeicbes servidas,

b. Controlo microbiolégico do equipamento.

c. Controlo microbiolégico do pessoal (maos),
Assim terdo de ser realizadas analises microbioldégicas nos parametros a seguir

discriminados:
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REFEICAO
* Pesquisa de salmonelas em 25g
*  Nudmero de microrganismos a 30°
*  Numero de E. Coli
»  Numero de estafilococos coagulase +
* Numero de bolores e leveduras
* Numero de Listeria spp.
* Numero de Clostridios prefringens
» Pesquisa de Listeria monocytogenes em 25¢g
* Numero de Enterobactereaceas
+  ZARAGATOAA 2 MANIPULADORES
* Pesquisa de coliformes
* Pesquisa de estafilococos caogulase +
* Pesquisa de E.Coli B
«  ZARAGATOA SUPERFICIES
* Numero de Enterobactereaceas
+ Pesquisa de E. Coli

+  Nudmero de microrganismos a 30

Cercimarante - Sede

Rua de Guimardes n.® 869
4600-112 Amarante

(S. Gongalo)

T.255 410 930 F. 255432788
geral@cercimarante.pt

CAO / Centro de Atividades Ocupacionais
CAFAP / Centro de Apoio

Familiar e Aconselhamento Parental
CRI/ Centro de Recursos para a Inclusao
LRAM / Lar Residencial Amalia Mota

CFRP / Centro de Formagao e
Reabilitacao Profissional

Rua do Miradouro n.% 464
4600-632 Gatao

T. 255 410 930 F. 255 431130
centroformacao@cercimarante.pt

ERPI / Estrutura Residencial para Idosos
Rua do Miradouro

4600-632 Gatdo

T. 255410 930 F. 255 432 788
erpi@cercimarante.pt
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ANEXO A - LISTA DOS ALIMENTOS AUTORIZADOS

1. CARNE DE VACA

Proveniente de rés bovina adulta aprovada para consumo publico, devidamente rotulada, em
conformidade com a legislacdo em vigor — Decreto-Lei 323-F/2000, de 20 de Dezembro
(identificacdo do animal, pais de origem, de abate e de desmanche) — apresentada em meia
carcaca, quartos ou pecas de talho, refrigerada ou congelada, limpa (sem gorduras e

aponevroses).

1.1 Pecas de talho para bifes — carne de 1a categoria, sem 0sso

Vazia sem abas

Alcatra (excepto ponta da alcatra)
Pojadouro

Rabadilha

Acém redondo — sem cobertura

® 2 0 T o

1.2 Pecas de talho para assar/estufar — carne de 12 categoria, sem 0sso

Chéa de fora
Pa

Acém comprido

o o o p

Alcatra

1.3 Pecas de talho para guisar — carne de 22 categoria, sem 0SS0

a. Chambéo da perna
b. Chambéo da pa
c. Chade fora
d. Acém comprido
e. P4
earaita e f. Aba descarregada
7°“§‘;’JW g. Cachaco

1.4 Pecas de talho para cozer — carne de 22 categoria, sem 0SS0
CAO / Centro de Atividades Ocupacionais
CAFAP / Centro de Ap

et

Familiar e Acon ento Parental ~
1) Cutro Ge HAARSGS P & icknss a. Chambao da perna
LRAM / Lar Residencial Amalia Mota b Chambao da pé
CFRP / Centro de Formagao e c. Chéade fora
Reabilitagao sional pe .
Rua do Miradouro O 464 d. Acém comprido
4600-632 Gatao .
T.255 410 930 F. 255431130 e. Pelto
centroformacao@cercimarante.pt f C
. Cachacgo

ERPI / Estrutura Residencial para Idosos
Rua do Miradouro
4600-632 Gatao
T.255 410930 F, 255432788
erpi@cercimarante.pt
NIPC: 501 471 189 Cofinanciado por.

°2s PORTUGAL
cercimarante \ij, POISE ”2020 oS s - )
www.cercimarante.pt v e i Solidariedade - Igualdade - Respeito - Etica - Confi




cp 0212019 cercimarante
Prestacéo de servigos de confegdo e fornecimento de refei¢des ... para todos!

g. Pa

1.5 Carne picada: os hamburgueres e almdndegas a servir devem apresentar-se sob a forma
de produto transformado ultracongelado e com os seguintes ingrediente:

a. Hamburgueres:
1.5.1.1 Percentagem de carne = a 80%:

1.5.1.1.1 A fraccdo de carne devera conter apenas bovino e/ou suino, sendo que a

percentagem de carne de bovino devera ser a 70%.
1.5.1.1.2 A fraccdo de ndo carne podera conter os seguintes ingredientes:

i. Proteina de soja hidratada;
ii. Condimentos;

iii. Sal;

iv. Salsa hidratada;

v. Flocos de aveia hidratados;
vi. Fibra vegetal,

vii. Cebolas tostadas.

b. AIm6ndegas:

1.5.2.1 Percentagem de carne = a 80%:

1.5.2.1.1 A fraccdo de carne deverd conter apenas bovino e/ou suino, sendo que a

percentagem de carne de bovino devera ser de = a 70%.
c. Empadé&o, bolonhesa, lasanha, canelones e rolo de carne:

A peca de carne utilizada para picar, deverd obedecer aos parametros de apresentados em

“pecas de talho para estufar/guisar” do 1.2 e 1.3 do presente anexo.

Cercimarante - Sede
0012 e 2. CARNE DE PORCO

T.255 410 930 F. 255 432 788

geral@cercimarante.pt

Ser proveniente de porcos abatidos nos termos da legislacdo em vigor.

CAO / Centro de Atividades Ocupacionais

o Parental

para a Incluséo

2.1 Pernas ou pas: Limpas, refrigeradas ou congeladas provenientes de reses abatidas para

30 SSiC
Miradouro n.0 464
4600-632 Gatao

s R respectivas carnes, subprodutos e despojos.

centroformacao@cercimarante.pt

iy consumo publico, de acordo com o regulamento da inspeccao sanitaria dos animais de talho e

ERPI

a Residencial para Idosos
255 432 788
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2.2 Bife de porco: Frescos, refrigerado, proveniente de perna limpa.

2.3 Assar
* Pernalimpa
+ Palimpa
* Lombo

2.4 Costeletas

2.4.1 Deverao obedecer as seguintes caracteristicas:
2.4.1.1 Seleccionadas do cachaco, lombo e pé, em percentagem equitativa;

2.4.1.2 Corte por processo estandardizado, ou manual correcto, desde que tenham a

parte 6ssea com 0s musculos correspondentes.
3. CARNE DE CARNEIRO E/OU BORREGO

Pernas e pas limpas provenientes de ovinos adultos (nunca caprinos).

4. CARNE DE COELHO

As carcacas deverdo ser fornecidas isentas de traumatismo e incis6es, devidamente sangradas
e esfoladas, com cabeca e sem orelhas e os membros desprovidos das extremidades manuais
ou pedais. Deverdo ainda ser provenientes de matadouros oficialmente aprovados, em estado
refrigerado ou congelado. Cada carcaga deverd ter uma etiqueta com a identificacdo do produto,
nome da firma fornecedora, nUmero do centro de abate, data da preparacdo e aprovacdo
sanitaria.

5. CARNE DE AVES

As carcagas provenientes de aves abatidas em boas condi¢des de salde em matadoutos
oficialmente aprovadas, e devidamente identificadas.

5.1 Ave inteira: devera apresentar-se preparada segundo o tipo comercial “pronto a cozinhar”,

revelar sinais evidentes de uma sangria perfeita e boa preparacéo, isenta de penas, penugens

ou canudos e desprovida de cabeca, pescoco, visceras e segmentos abaixo da linha da tibio-

es Ocupacionais L. ~ i ) ) o -
metatérsica (patas). A cloaca e a por¢éo terminal do intestino ndo deverédo fazer parte da carcaca.

nclusao

«: O peso médio das carcacas limpas e refrigeradas deve oscilar entre 5 e 8 kg, no caso de peru,

ot 3kg no caso de pato e 1kg, no caso do frango. Cada carcaca devera ter uma etiqueta com a

identificacdo do produto, nome da firma fornecedora, numero do centro de abate, data da

930 F. 255431130
centroformacao@cercimarante.pt

_preparacéo e aprovagao sanitaria.

a Residencial para Idoso

NIPC: 501 471 189 Cofinanciado por

cercimarante \i/ POISE ‘J"“‘"”“’“ - S ’
www.cercimarante.pt v ~ 2020 Aemp e Solidariedade - Igualdade - Respeito - Etica - Confi




cp 0212019 cercimarante
Prestacéo de servigos de confegdo e fornecimento de refei¢des ... para todos!

5.2 Coxas: correspondem aos musculos da coxa e respectivo suporte 6sseo, seleccionadas
superiormente ao nivel da articulagdo coxo-femoral e inferiormente a 2cm acima da articulagédo

tibiotarsica. Apresentam-se no estado refrigerado ou congelado, devidamente rotuladas.

5.3 Bifes: obtidos exclusivamente por corte dos musculos peitorais, devendo assumir o0 aspecto

laminado, sem fragmentos de osso ou cartilagens segundo o tipo comercial “pronto a cozinhar”.

5.4 Perl a

a. Inteiro;

b. Coxas;

c. Peitos/Bifes
5.5 Pato

a. Inteiro;

b. Coxas;

c. Bifes.

5.6 Frango
d. Inteiro;
e. Coxas;
f. Peitos/Bifes

6. PRODUTOS DE SALSICHARIA
Estes produtos deverao possuir rétulos com as seguintes indicagdes:

» Designacéo do produto;

* Ingredientes;

» Tipo;

* Nome do fabricante;

» Localidade e origem do fabricante;
« Data

Cercimarante - Sede 6.1 Chourico de carne: Constituido exclusivamente por carne e gordura de porco, refrigerada,

Rua es n.0 869

isenta de fécula, em propor¢des de cartne entre 80% para o tipo “extra” e 70% para o tipo

T.255 410 930 F. 255432788
geral@cercimarante.pt

“corrente”, com margens de tolerancia de 5%; gordura entre 20% para o tipo “extra” e 30% para

CAO / Centro de Atividades Ocupacionais

e O 1ipoO “corrente”, com margem de tolerancia de 5%. A carne e a gordura terdo de estar

devidamente fragmentadas e adicionadas de aditivos legalmente autorizados. Em forma de

gt ferradura ou em “rosario”, com sinais evidentes de cura perfeita, que nunca devera ser inferior a

Miradouro n.0 464

4600-632 Gatao
T. 255 410 930 F. 255 431130 72 horas.

centroformacao@cercimarante.pt
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6.2 Farinheira: Enchido corado pelo fumo, constituido por gorduras de porco, frescas ou
refrigeradas, picadas em proporcéo néo inferior a 60% e por farinha de trigo de 12 qualidade. As
gorduras podem ser adicionados os condimentos e aditivos legalmente autorizados (sal, pimenta,

colorau, vinho branco, etc.). Em forma de ferradura, de comprimento ndo superior a 35 cm.

6.3 Alheira: Enchido corado pelo fumo, de Tras os Montes DOP, obtido a partir de carne de
porco ou criagdo fresca, péo regional transmontano de trigo, azeite, condimentado com sal, alho
e colorau. Os pedacos de carne tém de ser perceptiveis, em forma de ferradura, de cumprimento

de cerca de 30 cm e com um didmetro de 2cm. O peso deve oscilar entre os 170 e 200g.
6.4 Presunto: “Presunto limpo”, desossado e sem courato.

7. OVOS

7.1 Ovo pasteurizado (aplicagéo geral): ovo inteiro, gema e clara

a. Os ovos pasteurizados devem estar armazenados a temperatura indicada pelo fabricante, fora

das caixas de transporte, com o prazo de validade visivel.

a.2 Ovos em natureza: servidos apenas sob a forma de cozidos
a. Ovos de galinha de Categoria A — Tamanho L (peso = 63g e < 73g) Podem ser de uma ou
mais marcas distintas, indicando:
e Codigo do Centro de Embalagem;
e Categoria de qualidade;
e Categoria de peso;
e Data de durabilidade minima;
¢ Modo de conservagao;
e Durabilidade minima.

¢ Mengao “Ovos lavado”.

As embalagens grandes (mais de 30 ovos), mesmo que contenham ovos acondicionados em
embalagens pequenas, devem ter um rotulo que ndo seja inutilizado no acto de abertura da
embalagem, contendo as indicacdes citadas anteriormente, em letras perfeitamente legiveis e
visiveis. Os ovos devem ser armazenados, dentro das suas caixas de transporte, em local bem

ventilado, nunca perto de produtos que lhes possam transmitir cheiros como, por exemplo, o

30

8. PESCADO

+ Peixes ricos em Omega 3: sardinha, carapau, chcharro, salméo, atum, cavala, sarda,

arenque, truta, savel, etc.
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+ Outros peixes: pescada, peixe-espada, pargo, dourada, garoupa, cherne, maruca, bacalhau,

peixe vermelho, solha, polvo, lulas, chocos, etc.

» Mariscos/Crustaceos: camardo, mexilhdo, améijoa, berbigéo, etc.

8.1 Tipos de apresentacdo:

a. Inteiro eviscerado, sem cabeca ou com cabeca, no caso de peixes servidos a unidade. Ex:
dourada, robalo, cavala, sardinha, carapau, etc.

b. Em postas: quando secionado em postas mais ou menos perpendiculares a coluna vertebral;
as postas podem ser abertas ou fechadas, consoante a regido anatémica proveniente;
Em filetes: quando o pecado é submetido a filetagem;

Em lombos.

8.2 Conservagéo:

a. Refrigerado

8.3 Congelado: quando submetido a temperatura de -35°C, de modo a que no interior das
massas mosculares a temperatura seja igual ou inferior a -18°C; a percentagem de vidrato para

os filetes e lombos ndo pode ultrapassar os 20% e a do peixe inteiro ou em postas, 10%.

8.4 Espécie de pescado e fins culinarios:
a. Cozer: pescado (n.o 5), pargo legitimo, mero; corvina, cherne, maruca, abrétea,

bacalhau seco, badejo.

=3

Assar / gratinar / estufar: pargo legitimo e mulato, pescada (n.05), corvina, cherne,
mero, maruca, solha, solha, peixe prata, arinca, salméo, bacalhau seco, cardinal,
palmeta, pampo, cardeal, stperca, robalo, dourada.

c. Grelhar: solha, palmeta, peixe-espada, carapau, filetes de pescada, basugo, salméo,

sardinha, cavala, dourada, robalo, lulas, chocos e bacalhau seco.

o

Fritar: solha, palmeta, peixe-espada, carapau, pescada (n.o 5), pescadinha, bacalhau

seco, cardinal, lulas, chocos, filetes de pescada, de corvina, de pampo e de raia.

e. Caldeirada: mistura de varias espécies, fragmentadas em pedacgos de 50/60 g, com
um minimo de 4 variedades ou de uma sé espécie no caso de lulas, chocos, bacalhau.

f.  Arroz: bacalhau, polvo, lulas, tamboril ou de peixe (p.ex. pescada/maruca e miolo de
camarao).

g. Salada Russa: atum, peixe (filetes de pescada e miolo de camarao)

h. Feijao-frade com atum e ovo

i. Grao com bacalhau e ovo.

Cofinanciado por
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8.5 Bacalhau seco

a. No minimo do tipo crescido, descabecado, eviscerado, escalado, de cura completa. st

b. Migas a granel.

8.6 Atum
a. Atum em pedacos, em latas individuais ou até 2 quilos, de utilizagdo imediata.
8.7 Moluscos

a. Cefalépodes (chocos, lulas, polvo) e bivalves(améijoa, mexilhao e berbigao), congelados.

9. CEREAIS E SEUS DERIVADOS
9.1 Arroz

a. Do tipo extra longo, agulha.

b. Do tipo carolino (exclusivamente para a confeccao de arroz doce)

9.2 Massas alimenticias (simples e/ou tricolor)

. Cotovelos e massa riscada

. Esparguete

. Massa miuda (pevide, estrelinha, letras, cuscus)
. Macarréo

. Blzios

-0 0O T o

Espirais/ Fusilli

. Aletria

> «Q

. Lasanha

Canelones

Cercimarante - Sede
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= 10. LEGUMINOSAS

CFRP / Centro de Formagao e

Reabilitagdo Profissional

Rua do Miradouro n.0 464 .

oo g Y 10.1De boa qualidade (que cozam dentro de uma hora)
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. Feijao: preto, branco amanteigado, catarino, frade ou vermelho
Gréo
Favas: frescas ou congeladas

Ervilhas: descascadas, frescas ou congeladas

® a0 T p

Lentilhas

11. TUBERCULOS
11.1 Batata

a. Com casca ou sem casca. Inclui batata pré-frita congelada. Os tubérculos tipo redondos nao
devem ter didmetro inferior a 40mm; os de tipo alongado ndo devem ter didmetro inferior a 35

mm.

b. Para confec¢do de puré de batata podera ser utilizado puré instantdneo desde que se
comprove nao existirem condi¢8es fisicas que garantam a seguranga alimentar para confeccgao

no local. Deve ser confeccionado com leite quando as orienta¢fes do fabricante assim o refiram.
11.2Legumes frescos ou congelados

a. Abdébora amarela, abdbora tenra, alho seco, beringela, beterraba, cebola, cenoura,
curgete, nabo, nabica, pepino, pimento, pimentdo, rabanete, tomate, ervilha torta, entre
outros;

b. Quando em saladas, para consumo cru, deverdo ser utilizados os processos de

desinfeccdo adequados;

11.3 Hortalicas frescas ou congeladas

a. Acelga, agrido, alface, alho francés, brdocolos, couve branca, couve-flor, couve roxa,
couve-de-bruxelas, couve-galega, couve lombarda, couve-portuguesa, penca, espigos,
espinafres, feijao verde, rdcula, istichicéria, cogumelos. Quando em saladas, para

consumo em cru, deverdo ser utilizados os processos de desinfec¢do adequados;

Cercimarante - Sede
Rua de G °

b. No caso do agrido, destinado a ser consumido cru, em salada, o fornecedor tera de

garantir que esta istzhorticola esteja embalado e higienizado, pronto a consumir

o Parental
para a Inclusdo

11.4 Cogumelos

o ! a. Inteiros ou laminados, de utiliza¢do imediata.
T.255 410 930 F. 255431130

centroformacao@cercimarante.pt

a Residencial para Idosos

NIPC: 501 471189 Cofinanciado por

3 cercimarante \i/ POISE ‘J”""“’“ - — ’
www.cercimarante.pt v ~ 2020 Aemp e Solidariedade - Igualdade - Respeito - Etica - Confi




CP 02/2019 CerCimarante

|
Prestacéo de servigos de confegdo e fornecimento de refei¢des - para todos!

12. FRUTA

a. Para consumo em cru, deverdo ser utilizados os processos de desinfec¢do adequados;

13. AZEITONAS

a. Inteiras ou laminadas, de utilizacao imediata.
14. ERVAS AROMATICAS E ESPECIARIAS
a. Sal, liméo, alho

b. Ervas aromaticas como: manjerona, orégéos, tomilho, hortela, segurelha, aipo, salsa, alecrim,

coentros, estragéo, funcho, salva, louro, manjericdo e cebolinho.

c. Especiarias: canela, noz-moscada, baunilha, cominhos, caril, cravinho, acafrdo, pimentdo-

doce.

15. AZEITE FINO

a. Azeite virgem para confeccéo e virgem extra para tempero em cru, em embalagem adequada.
16. OLEO REFINADO

Oleo de amendoim, refinado.

17. SAL IODADO

Higienizado grosso, em sacos plastico de 1kg.

18. LEITE DE VACA

Ultrapasteurizado, gordo ou meio gordo, em embalagens de litro.

19. GELADO DE LEITE

ki Constituido por leite pasteurizado ou ultra pasteurizado, em quantidade néo inferior a 150ml, por
4600-112 Amarante
S. Gongalo) dose

T.255 410 930 F. 255 432 788

geral@cercimarante.pt
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21.1 Devera ser de origem vegetal, com a indicagdo da origem no rétulo.
21.2 A gelatina deveréa de confeccionada nas instalagdes.

22. PUDIM

22.1 O pudim devera ser (caseiro) ou de preparacao instantanea;

22.2 Em qualquer dos casos devera ser confeccionado nas instalagdes.
23. MOUSSE DE CHOCOLATE OU DE FRUTOS

23.1 A mousse podera ser (caseira) ou de preparagdo instantanea.

23.2 Em qualquer dos casos devera ser confeccionada nas instalagdes.

Cercimarante - Sede
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ANEXO B — QUADRO DE PESSOAL DA CERCIMARANTE

Colaboradores — Cozinha

. Fun, . tal Anual | Tot.Mensal
024 fEmiIia Rosa Pinto Ferreira Mendes 791,00! 100,17 14.955 4;2 .:.1,246 28.‘
099 iOIl’via de Fatima T. Macieira Ribeiro 651,00 145,175' 100,17 14,45 12.520,63 1.043,39]
1138 |Paula Alexandra Alves Costa 620,00 138,26, 100,17 13,86 11.981,49 998,46
{156 |Andreia Daniela Nunes da Costa 610,00} 136,03 100,171 13,66 11.807,58) 983,97!
‘ — - . - - 4
1177 Ana Amélia Alves Ferreira 610,00 136,03 100,17 13,66 11.807,58t 983,97

| TOTAL 3.282, 003 731,89 500,85 72,78 100,00 250,00 63.072,703 5.256,06

a) O adjudicatario fica obrigado a cumprir as atualizagdes salariais, nos termos legais, que venham a vigorar
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durante o prazo de execugéo do contrato.
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